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Menu — przyjecie weselne

Dania gorace do wyboru:

Muszelki ze schabu, Poledwivzki w sosie bazyliowym,schab w sosie pieczarkowym, kotlet
dipolo, kieszonka z kurczaka , siekaniec wieprzowy, karczek na dziko, fantazja drobiowa,
rulet z pieczarkg, karkowina w sosie stodko kwasnym, udko z kaczki

Ziemniaki, kopytka

Surowka sezonowa

Strogonow, flaki, ragout lesne, frykas z indyka,

Rarytaski, golonka pieczona szaszlyk ptongcy na polu ryzowym, pieczone pateczki kurczaka
lub stot regionalny (+10 zt. od osoby)

Barszcz z kulebiaczkiem, rosét z watruszka, zurek staropolski z jajkiem, chrzanéwka z
grzankami

Plyta zimna:

Szczupak faszerowany

Sushi

Befsztyk tatarski

Chrupiacy filet na pikantnych warzywkach

Sledzik : w §mietanie, po zydowsku ,staropolski

Kurczak delicja

Aksamitny pasztet drobiowy z glazurowang boréwka
Imbirowy udziec z indyka na rukli z sosem balsamicznym
Glazurowane rurki z szynki z musem chrzanowym

. Bukiet jajeczek z kawiorem i tososiem
. Paleta swojskich wedlin: karkowina pieczona, galantyna z kaczki, poledwica staropolska,

kietbasa wiejska, szynka babuni

. Salatki do wyboru: cymes, krabowa, grecka, pieczarkowa, brokutowa, mix satat z fososiem

lub grillowang piersia z kurczaka

Dodatki:

Sos tatarski

Warzywka sezonowe
Pikle
Pieczywo w asortymencie

Napoje zimne:

Coca cola lub pepsi

Napoj gazowany

Napoj niegazowany + soki
Woda gazowana 1 niegazowana

Bufet stodki:

Napoje gorgce : Kawa ze $mietanka, Herbata z cytryng

Ciasto + ciasteczka coctajlowe  (paczuszki z ciastem + 10z{ sztuka)

Kompozycja owocow

Przewidywany koszt na osobe zi
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